SECRETARIA PROCESSO N2 00.630/2023
DE SAUDE RUBRICA: FOLHA:

ANEXO V
PREGAO ELETRONICO N° 035/2023

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

No dia de de 2023, no MUNICIPIO DE NOVA
FRIBURGO, registram- se o(s) preco(s) da empresa ,
comsede na , inscrita no Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica do Ministério da Fazenda - CNPJ/MF sob o
n° , heste ato representada pelo seu responséavel legal

, portador do
documento de identidade n.° , O0rgdo expedidor
____ ,CPFnN° , para Contratacéo de empresa

especializada para o FORNECIMENTO DE NUTRICAO e ALIMENTACAO destinadas a

pacientes, acompanhantes e funcionarios do Hospital Maternidade Dr. Mario Dutra de
Castro, de acordo com a demanda da Unidade, pelo periodo de 12 (doze) meses,
decorrente da realizagdo do Pregéo Eletronico n°® 035/2023. As especificagbes técnicas
constantes no Processo Administrativo n°® 00.630/2023, assim como o0s termos da
Proposta Comercial - Anexo lll, e demais Anexos do edital de licitagdo, integram esta Ata de

Registro de Precos, independente de transcricao.

PRECO
UNITARIO TOTAL

ESPECIFICACAO MARCA UNID. QTDE.

TOTAL REGISTRADO

1 DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

1.1 - N&o sera admitida a adesdo a ata de registro de pregcos decorrente desta
licitacao.

2 DO PRAZO DO REGISTRO DE PRECOS:

2.1 - O prazo de vigéncia do registro de precos sera de 12 (doze) meses, contados

da publicacdo do extrato da Ata de Registro de Precos, ndo podendo ser prorrogada.
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3 PRESTACAO DOS SERVICOS
3.1 MONTAGEM E DISTRIBUICAO DAS DIETAS

3.1.1 Observar os horarios estabelecidos para o fornecimento das refeicdes,

formulacdes e complementos dos pacientes;

3.1.2 As embalagens e utensilios usados para montagem e distribuicdo das dietas

devem obedecer aos seguintes critérios:

e Ser de fécil higienizacdo no caso de material ndo descartavel;

Ser de material que proporcione a manutencédo da temperatura adequada durante

a distribuicdo até o recebimento da refeicdo pelo paciente;

Ser de material que proporcione a identificacdo com etiquetas adesivas;

Talheres (no caso de descartaveis) de boa qualidade que assegurem conforto e
seguranca aos pacientes, sempre embalados em numero suficiente conforme a

refeicéo;

Copos/xicaras descartaveis firmes seguros e com tampas;

Nenhum alimento ou preparacdo devera ser distribuido sem protecdo ambiental

individual (fruta, péo, e outros);

3.1.3 Durante a montagem das embalagens, os funcionarios deverao usar uniformes,

acessorios e EPI's de acordo com a legislacao vigente;

3.1.4 A montagem das embalagens deverda, rigorosamente, ser de acordo com a
prescricdo médica ou da nutricionista e ser supervisionada pela nutricionista de

producédo da CONTRATADA, assim como a distribuicdo das dietas nos setores;

3.1.5 A contratada devera disponibilizar cardapios de apoio para as copeiras de forma

a orientar a distribuicdo das mesmas em todas as refeicdes.

3.1.6 As dietas de pacientes e as refeices de acompanhantes e funcionarios deverao
ser montadas em embalagens proOprias para a refeicdo a que se destinam
(embalagem com 3 divisdrias e tampa para almocgo e jantar e embalagem redonda

para sopas e mingau).

3.1.7 A CONTRATADA devera manter registro em formuléario préprio da temperatura
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de toda cadeia quente, principalmente durante a montagem e distribuicdo da

primeira até a Ultima bandeja servida.

3.1.8 A CONTRATANTE podera aferir pessoal e aleatoriamente a temperatura da
cadeia quente da refeicdo que julgar necessério, solicitando que a CONTRATADA

faca ajustes caso as temperaturas estejam fora da recomendada pela legislacao.

3.2 FORNECIMENTO, RECEBIMENTO, ARMAZENAMENTO E CONTROLE DE ESTOQUE
3.2.1 Responsabilizar-se pelas despesas relativas ao fornecimento de géneros
alimenticios, produtos descartaveis, de limpeza, conservacdo, higiene pessoal e

outros.

3.2.2 Utilizar géneros alimenticios e produtos dietéticos devidamente inspecionados
e homologados pelos 6rgdos governamentais brasileiros competentes, e cuja
qualidade seja comprovada. Deverdo os itens alimenticios utilizados, serem
aprovados pelo Servico de Nutricdo da Unidade, a partir de avaliacdo proépria, inclusive

com o critério de palatabilidade, estando sujeitos, em ultima andlise, a reprovacao.

3.2.3 Garantir a correta temperatura de todos os equipamentos quentes e frios

(geladeiras, freezers, refresqueiras, balcoes frios, frigorifico e balcdes térmicos).

3.2.40s termbmetros de infravermelho digital, utilizados no acompanhamento da
correta temperatura dos equipamentos utilizados, deverdo ser periodicamente

aferidos, através de equipamentos proprios ou de empresas especializadas.

3.2.5 Disponibilizar balangas eletronicas com selo de fiscalizagdo atual do INMETRO

na area de estocagem, na cozinha e em outros recintos que se fagam necessarios.

3.2.6 Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados quanto a
qualidade, estado de conservagdo, acondicionamento, condicbes de higiene,

transporte, recebimento e armazenamento, conforme os termos da RDC vigente.

3.2.7 Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas e/ ou
amostras dos produtos utilizados quando solicitado para andlises técnica e sensorial

pelo Servico de Nutricdo da Unidade Hospitalar.

3.2.8Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros, de primeira

qualidade, em bom estado de conservagéo e livres de contaminagéo.
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3.2.9Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acordo com o critério estabelecido pela Resolucao n°. 216, 15/09/04 (ANVISA).

3.2.10 Estabelecer controles de qualidade e quantidade de materiais descartaveis e

produtos de limpeza a fim de evitar faltas ou ocasionar transtornos ao fornecimento.

3.3 PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
3.3.1E vedado a CONTRATADA, em hip6tese alguma, aproveitar componente de

refeicdo preparada e ndo servida para a confecgcao de outras refeigdes.

3.3.20bservar o0s horarios estabelecidos para fornecimento de refei¢cdes,
formulacdes e complementos aos pacientes, a critério do Servico de Nutricdo da

Unidade Hospitalar.

3.3.3 Fornecer todos os utensilios e materiais de consumo em geral necessarios a

execucao dos servigos.

3.3.4E expressamente vedada a CONTRATADA, a utilizacdo das dependéncias da
Unidade Hospitalar da CONTRATANTE para preparo de refei¢coes.

3.3.5Executar o preparo das refeicdes em todas as etapas, observando as técnicas
culinarias recomendadas, nos padrdes de higiene e seguranca e no que couber a
Resolucédo n°. 216, 15/09/04 - ANVISA.

3.3.6 Efetuar a higienizacéo dos alimentos, principalmente vegetais crus em processo
de desinfeccdo em solugédo clorada e conservar sob refrigeracdo até o momento da
distribuicéo.

3.3.7 Utilizar 4gua potavel e filtrada para a diluicdo de sucos, conforme a Resolugéo
n°. 216, 15/09/04 - ANVISA.

3.3.8Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante
as autoridades sanitarias competentes, suspendendo o consumo e substituindo por
outros sempre que houver suspeita de deterioragcdo ou contaminacao dos alimentos
in natura ou preparados, providenciando, de imediato, o encaminhamento para

analise microbioldgica.

3.3.90Dbservar a aceitacdo das preparacdes servidas. No caso de haver rejeicdo por

parte dos comensais, exclui-las dos cardapios futuros com autorizacdo da Unidade

Av. Alberto Braune, n° 224 - 2° Andar / Sala 212 - Centro - Nova Friburgo - RJ
e-mail: pregaoeletronico.friburgo@gmail.com - Telefone: (22) 2523-1113

Péagina 4 de 20


mailto:pregaoeletronico.friburgo@gmail.com

NOVA SECRETARIA PROCESSO N¢ 00.630/2023

FRIBURGO DE SAUDE RUBRICA: FOLHA:

P R EFEI TURA

Hospitalar.

3.3.10 Conservar as refeicbes em recipientes e equipamentos apropriados e de
acordo com a especificidade do alimento e/ou preparacdo, enquanto aguarda a
distribuicao final, obedecendo as disposi¢coes legais da Resolucao n°. 216, 15/09/04 -
ANVISA.

3.3.11 Coletar amostras de no minimo 100g de todas as refeicbes preparadas, que
deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados,
mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para

eventuais analises laboratoriais, conforme a Resolugéo n°. 216, 15/09/04 - ANVISA.

3.3.12 O exame microbiolégico dos alimentos, equipamentos, agua, utensilios,
superficie e das maos dos manipuladores devera ser realizado TRIMESTRALMENTE e
sempre que for solicitado pela Unidade Hospitalar, a cargo da CONTRATADA

arquivando-se os originais dos registros da operacédo na Unidade.

3.3.13 Manter o registro das medicdes realizadas em todo o processo de
operacionalizacdo dos alimentos (controle de temperatura) em planilhas proprias e

de facil acesso a Unidade Hospitalar.

3.3.14 Disponibilizar no inicio da prestacéo de servigos, o Manual de Normas de Boas
Praticas de Elaboracdo de Alimentos e Prestacdo de Servicos especificos da unidade,
conforme Resolucdo n°. 216, 15/09/04, de comum acordo com o Servi¢co de Nutricdo
da CONTRATANTE.

3.3.15 Assegurar as reservas de refeicdes solicitadas com antecedéncia pelo Servigco

de Nutricdo para os funcionarios, obedecendo toda a composicao do cardapio do dia.

3.3.16 Atender, através do fiscal do contrato, as solicitacdes de dietas prescritas por
nutricionista sem alteragcdo no preco da refeicdo, respeitando as classificacbes e

composicoes das dietas definidas neste Projeto Basico.

3.3.17 Fornecer saché de sal, acucar, adocante e palito junto com as refeicOes

destinadas a pacientes, acompanhantes e funcionarios.

3.3.18 Fornecer bandeja descartavel de material de boa qualidade, para distribui¢céo

das refeicdes aos pacientes, acompanhantes e funcionarios, como por exemplo:
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bandeja com tampa e diviséria de isopor.

3.3.19 Todos os itens que compdem as refeicbes deverdo estar identificados com

etiquetas.

3.4 HIGIENIZAGAO
3.4.1 Atender as disposi¢cOes da Resolucdo n°. 216 de 15/09/04 - ANVISA, referente
ao Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o Controle Higiénico-

sanitario em Estabelecimento de Alimentos.

3.4.2 Utilizar para limpeza e desinfeccdo de pisos, paredes, sanitarios e
equipamentos, das areas de estocagem (depodsitos e frigorificos), pré-preparo,
coccgdo e consumo, de acordo com o tipo de material, hipoclorito de sédio 100-250
ppm pronto uso, alcool 70% pronto uso ou outros produtos aprovados pelo

Ministério da Saude.

3.4.3 Utilizar solucéo de hipoclorito de sédio 0,02% pronto uso para sanitizagéo de

frutas e vegetais crus.

3.4.4 Utilizar na complementacédo da higiene das maos solugfes antissépticas tais
como alcool 70%, solugbes iodadas, iodoforo, clorexidina ou outros aprovados pelo

Ministério da Saude.

3.4.5 Implementar os procedimentos de prevencdo e erradicacdo de insetos,
roedores e pragas urbanas, devendo para este fim, fazer TRIMESTRALMENTE
dedetizacdo e desratizacdo através de firma capacitada e registrada no Orgéo
Estadual de Protecdo ao Meio Ambiente INEA (ex FEEMA). Em caso de ineficiéncia ou
deficiéncia apontada pela fiscalizacdo do contrato na Unidade Hospitalar ficard a
CONTRATADA obrigada a refazer os servigos supracitados, sem 6nus para a
CONTRATANTE.

3.5 SITUAGCOES DE EMERGENCIA

3.5.1 E de responsabilidade da CONTRATADA, manter planejamento de esquemas
alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situacdes emergenciais, tais
como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e
outros, assegurando a continuidade dos servicos estabelecidos no presente Projeto
Basico.
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3.6 TRANSPORTE DAS REFEICOES

3.6.1 Transportar as refeicOes e descartaveis devidamente acondicionados e em
condi¢des adequadas de higiene e conservacdo, de acordo com as normas sanitarias
vigentes da Resolucdo n°. 216, 15/09/04 - ANVISA.

3.6.2 Utilizar, para o transporte de alimentacéao, veiculos com certificado de vistoria

emitido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria, conforme Portarias vigentes.

3.6.3 Executar a higienizacdo diaria e conservacdo do veiculo utilizado para o
transporte da alimentacéo, de acordo com a Portaria CVS N°. 15/91, de 07/11/91 com

as alteracdes introduzidas pela Portaria CVS N°. 5/2013.

3.6.4 O veiculo utilizado para transporte das refeicdes devera ter a cabine isolada da
parte que contém os alimentos e deve ser revestida de material liso, resistente,
impermeavel, atoxica e lavavel, ndo podendo transportar pessoas e/ou animais e

produtos téxicos.

3.6.5 Os contentores devem sempre ser depositados sobre estrados de polietileno
e ndo diretamente sobre o piso. Ademais, devem-se utilizar prateleiras e estrados

removiveis.

3.6.6 O transporte de alimentos prontos para o consumo deve obedecer as normas
técnicas que possam garantir as qualidades nutricional, sensorial, microbiolégica e
fisico quimica dos produtos. Desta forma, os meios de transporte de alimentos
destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade

e a qualidade a fim de impedir a contaminacado e a deterioragdo do produto.

3.6.7 Assegurar que os alimentos sejam transportados em condi¢cdes que evitem a
contaminacdo ou a recontaminacdo, ou ainda a multiplicacdo dos microrganismos

eventualmente presentes.

3.6.8 A distribuicdo dos alimentos quentes deve observar os critérios de tempo e
temperatura, ou seja, manter as preparacdes a 60 °C por no maximo 6 horas,
segundo Resolucdo n°. 216, 15/09/04. Ademais os alimentos quentes devem ser
transportados em recipientes com protecdes isotérmicas, mantendo a temperatura
minima de 65°C, conforme o estabelecido pela Portaria n°. CVS-15/91, de 07/11/1991,

com as alteracgoes introduzidas pela Portaria CVS N°. 5/2013.
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3.6.9 Caso seja necesséario para garantir uma melhor qualidade e aceitacdo das
refeicbes podera a CONTRATANTE solicitar uma temperatura de distribuicdo acima

da recomendada na referida Resolucéao.

3.6.10 A distribuicdo de alimentos refrigerados deve observar também os critérios de
tempo e temperatura, ou seja, manter as preparacdes em temperaturas inferiores a
10 °C por no maximo 4 horas ou quando a temperatura estiver entre 10 e 21 °C, esses
alimentos s6 podem permanecer na distribuicdo até 2 horas e para o transporte deve-
se manter a temperatura ao redor de 4 °C, ndo ultrapassando 6 °C, conforme o
estabelecido pela Portaria n°. CVS - 15/91 de 07/11/1991 com as alteracOes
introduzidas pela Portaria CVS N°. 5/2013.

3.6.11 Transportar a sopa porcionada em embalagem de boa qualidade que possa

garantir a manutencao de sua qualidade e sua temperatura.

3.6.12 Devera manter, em temperaturas recomendadas, os alimentos em preparacao

e/ou prontos para distribuicdo em recipientes tampados ou cobertos com fita filme.

3.6.130s equipamentos de refrigeracdo ndo devem apresentar risco de
contaminacdo para o produto e deve garantir, durante o transporte, temperatura

adequada para o0 mesmo.

3.6.14 Cumprir os horarios de entrega das refeigcdes estabelecidos pela fiscalizagdo do

Contrato.

3.6.15 Em caso de atraso na entrega e distribuicdo das refei¢cOes, 0 prazo de tolerancia
sera de 15 minutos, podendo a CONTRATANTE imputar desconto de 10% sobre o

valor total dos alimentos servidos no periodo.

3.6.16 Os responsaveis pela entrega e distribuicdo das refeicdes deverao estar

devidamente uniformizados.

3.6.17 E proibido o transporte das refeicdes em caixas de isopores ou qualquer outro

material que ndo atenda as Normas da Vigilancia Sanitaria.

3.6.18 Nenhum alimento deve ser transportado em contato direto com o piso do

veiculo ou embalagens ou recipientes abertos.

3.6.19 Garantir que o transporte de produtos pereciveis ocorra em material liso,
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resistente, impermedvel e atdxico, lavavel, aprovado pela autoridade sanitaria.

3.6.20 Assegurar que os materiais utilizados para protecéo e fixagcdo da carga (cordas,
encerados, plasticos e outros) ndo representem fonte de contaminac¢éo ou dano para
os alimentos, devendo os mesmos serem desinfetados junto ao veiculo de

transporte.

3.6.21 A carga e/ou descarga ndo devem representar risco de contaminac¢do, dano ou

deterioracédo do produto e/ou matéria-prima alimentar.

3.6.22 O transporte de todas as refei¢cOes contidas neste Projeto Basico, ficard a cargo
da CONTRATADA, devendo providenciar para que as refeicOes estejam prontas e

embaladas conforme especificado.

3.7 QUANTO AO FORNECIMENTO DE MAO DE OBRA
3.7.1 Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em numero
necessario e suficiente para atender o cumprimento das obriga¢gdes assumidas neste

Termo de Referéncia.

3.7.2 Manter sempre um preposto, Nutricionista, com poderes para tomar
deliberacdo e/ou atender a qualquer solicitagdo do Servico de Nutricdo da Unidade

Hospitalar, quanto a tudo que se relacione a boa execucao dos servi¢os contratados.

3.7.3 Instruir seus funcionarios a cumprir o regulamento da Unidade onde serdo

prestados os servicos.

3.7.4 Comprovar, quando solicitado, o registro e regularidade de seus nutricionistas
e técnicos envolvidos na prestacdo dos servicos junto ao Conselho Regional de

Nutricdo.

3.7.5 Responder pela disciplina de seus funcionérios durante a sua permanéncia nas
dependéncias da Unidade Hospitalar, orientando-os para manterem o devido

respeito e cortesia para com os funcionarios da CONTRATANTE.

4 CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

4.1 - O fornecedor registrado podera ter o seu registro de pregos cancelado, por
intermédio de processo administrativo especifico, assegurado o contraditério e

ampla defesa.
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4.2 - O cancelamento do seu registro podera ser:

4.2.1- A pedido do préprio, quando comprovar estar impossibilitado de cumprir as
exigéncias da ata, pela ocorréncia de fato superveniente que venha comprometer a
perfeita execucdo contratual, decorrente de caso fortuito ou de forca maior

devidamente comprovado;
4.2.2 - Por iniciativa do MUNICIPIO DE NOVA FRIBURGO:

4.2.2.1 - Quando o fornecedor registrado:
a) ndo aceitar reduzir o preco registrado, na hipotese de este se tornar superior

aqueles praticados no mercado;

b) perder qualquer condicdo de habilitacdo ou qualificagdo técnica exigida no

processo licitatorio;
c) descumprir as obrigagdes decorrentes da ata de registro de precos;

d) né&o retirar a nota de empenho, no prazo estabelecido pelo MUNICIPIO DE NOVA

FRIBURGO, sem justificativa aceitavel;

4.2.2.2 - Pela superveniéncia de razdes de interesse publico, devidamente motivadas

e justificadas.

4.2.3- Em qualquer das hip6teses acima, concluido o processo, o MUNICIPIO DE
NOVA FRIBURGO fara o devido apostilamento na ata de registro de precos e

informara aos proponentes a nova ordem de registro.

5 CADASTRO DE RESERVA

5.1 - N&o houve participantes do procedimento licitatério interessados no Cadastro
de Reserva.
ou

5.2 - Conforme registrado no Anexo A dessa Ata de Registro de Precos, também
fica formalizado o Cadastro de Reserva de Reserva do(s) fornecedor(es)
interessado(s) em eventualmente assumir a titularidade do registro de precos, com
precos iguais ao do licitante vencedor, havendo cancelamento de registro e seguindo
a ordem de classificacédo final no certame, por item/grupo do objeto (se for o caso)
pelo periodo remanescente da vigéncia originalmente prevista para o registro de
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precos.

5.3 - A formacao de Cadastro de Reserva vincula o(s) particular(es) aos termos da
proposta do titular em relacdo ao preco, obrigando-se a assumir a titularidade do
registro em caso de cancelamento do registro do titular, observada a ordem de

classificacéo.

5.4 - A alteracdo da titularidade do registro dependerd da comprovacao das
condi¢cbes de participacdo do particular registrado no Cadastro de Reserva, da
qualidade do objeto indicado na sua proposta e do cumprimento das condi¢cbes de

habilitagcdo, nos termos fixados no edital de licitagdo.

5.5 - Havendo alteracédo da titularidade do registro com base no Cadastro de
Reserva, devera a ARP ser republicada para fins de eficécia.

6 DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS E PENALIDADES

6.1 O descumprimento, por parte da CONTRATADA, das obrigac6es assumidas no
Presente Termo de Referéncia, ou o descumprimento dos preceitos legais
pertinentes, ensejard a aplicacao das sancfes previstas na lei 8.666/93 e da Lei
10.520/2002.

6.2 Comete infragdo administrativa:

6.2.1 Nao assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,

quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;
6.2.2 Apresentar documentacao falsa;

6.2.3 Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
6.2.4 Ensejar o retardamento da execucao do objeto;

6.2.5 Nao mantiver a proposta;

6.2.6 Cometer fraude fiscal;

6.2.7 Comportar-se de modo iniddneo;

6.3 Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto
as condi¢Oes de participacdo, quanto ao enquadramento como Me/EPP, ou conluio,

entre os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento
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da fase de lances.

6.4 Com fulcro nos artigos 86 e 87 da Lei 8666/93, a Administracdo Publica podera,
garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes
penalidades, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal, as seguintes

sancoes:
6.4.1 Adverténcia;

6.4.2 Multa de até 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)

prejudicado(s) pela conduta do licitante;

6.4.3 Impedimento de licitar e de contratar com o Municipio e descredenciamento

pelo prazo de até cinco anos;

6.4.4 As sancdes de adverténcia, suspensao temporéria de participacao em licitacdo
e impedimento de contratar com a Administracédo e declaracéo de inidoneidade para
licitar ou contratar com a Administracdo Publica poderdo ser aplicadas juntamente
com a sancado de multa, facultada a defesa prévia de interessado, no respectivo

processo, no prazo de 5 (cinco) dias uteis.

6.4.5 A aplicacado de quaisquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao

licitante/adjudicatéario, observando-se o procedimento previsto na Lei n.°© 8.666/93.

6.4.6 A autoridade competente, na aplicacdo das sanc¢des, levara em consideracao
a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como, o dano
causado a administracao, observado o principio da proporcionalidade.

7 DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

7.1 Permitir o livre acesso dos funcionarios da Contratada, quando em servico e

devidamente identificados, as dependéncias da unidade.
7.2 Exercer a fiscalizagdo dos servigos por técnicos especialmente designados;

7.2.1 Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da

execucao contratual;

7.2.2 Expedir Autorizacdo de Servicos;
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7.2.3 Encaminhar a liberacdo de pagamento das faturas da prestacdo de servicos

aprovadas;
7.2.4 Disponibilizar instalacdes sanitarias;
7.2.5 Disponibilizar vestiarios com armarios guarda-roupas;

7.2.6 Efetuar periodicamente a programacao dos servi¢os a serem executados pela

Contratada.

7.2.7 Notificar a CONTRATADA de todas as falhas, erros, imperfeicbes ou
irregularidades que encontrar na prestacédo dos servi¢cos, dando-lhe, inclusive, prazo

para sua COFI’EQ&O;

7.2.8 Fornecer a CONTRATADA, quando aplicavel, os subsidios necessarios para a
elaboracéo dos laudos técnicos e documentos previstos na legislacao previdenciaria

em vigor;

7.2.9 Exigir da CONTRATADA, quando aplicavel, os laudos técnicos e documentos
previstos na legislacdo previdenciaria em vigor (LTCAT, PCMSO, PGR, PPRA e
PCMAT);

7.2.10 Exigir da CONTRATADA, quando aplicavel, a declaracédo, sob as penas da lei,
de que as atividades exercidas pelos segurados empregados no presente TERMO

CONTRATUAL nédo estéo sujeitas a concessao de aposentadoria especial.

8 DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

8.1 Responsabilizar-se pelo abastecimento e/ou despesas com consumo de gas

utilizado nas areas de producéo.

8.2 Responder pelos danos causados a CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes
de culpa ou dolo na execucdo do contrato, ndo excluida ou reduzida essa
responsabilidade pela presenca de fiscalizacdo ou pelo acompanhamento da

execucao por 6rgdo da administracao.

8.3 Utilizar material descartavel de qualidade comprovada, com especificidade
adequada (tamanho e capacidade) para comportar o porcionamento de acordo com

o tipo de dieta (geral ou especial) para pacientes.
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8.4 Executar as obrigacdes previstas neste projeto basico;

8.5 Assumir, com exclusividade e as despesas decorrentes da perfeita execucdo do
contrato, responsabilizando-se também pela idoneidade e pelo comportamento dos
empregados, prepostos ou subordinados e ainda por quaisquer prejuizos causados a

SMS-NF ou terceiros;

8.6 Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execucado do contrato, na forma do que disp6e o art. 71 da
Lei n® 8666/1993;

8.7 Substituir no prazo minimo de 48 horas, qualquer empregado ou preposto que
venha a se conduzir de modo inconveniente e incompativel com o exercicio das

funcdes a que Ihe foram atribuidas;

8.8 Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas no

Processo Administrativo;

8.9 Responsabilizar-se, Unica e exclusivamente, por quaisquer compromissos

assumidos com terceiros, ainda que vinculados a execugao do presente contrato;

8.10 Executar as obrigagcOes estabelecidas no presente Termo de Referéncia de

acordo com as especificagbes constantes na proposta apresentada;

8.11 Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo, métodos e processos de
inspecdo, verificacdo e controle, por parte da contratante, encarregada de
acompanhar o fornecimento do objeto, prestando todos o0s esclarecimentos
solicitados e atendendo as reclamacg6es formuladas, ressaltando-se que a acdo ou
omissao, total ou parcial, da fiscalizagdo da contratante, ndo exime a contratada de

total responsabilidade pelo cumprimento das obrigacdes, ora contratadas.

8.12 Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes do contrato, inclusive o
material necessario ao cumprimento da obrigacdo, locomoc¢ao, impostos,
contribuicdes previdenciarias, encargos trabalhistas e quaisquer outros que forem

devidos, relativamente a execucao dos servicos e aos empregados;

8.13 Cumprir todas as orientacbes da contratante para o fiel cumprimento das
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atividades especificadas;

8.14 Manter seus empregados devidamente uniformizados, observando as regras de
higiene pessoal provendo-os com Equipamento de Protecao Individual - EPI (luva de
silicone, luva de protecdo térmica de cano longo, luva de malha de aco, bota de
borracha branca, avental de seguranca, protetor auricular, avental de protecéo
térmica para cozinheiras, oculos de protecdo para manipular produtos quimicos e

outros que se facam necessarios);

8.15 Adotar todos os critérios de seguranca, tanto para os empregados quanto para

o0 cumprimento das obrigagcfes em si;

8.16 Cumprir todas as disposi¢cdes relativas a encargos fiscais trabalhistas,
previdenciarias, civis e comerciais, que recaiam sobre a atividade e seus empregados,

resultantes da execucao do contrato;

8.17 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos tais como:
detergente com alto poder bactericida e acdo fungicida, de forma a se obter a ampla
higienizacdo dos equipamento, utensilios, ambiente da cozinha, bem como utilizar
sabonete bactericida e alcool gel para higienizacao das maos dos funcionarios que
manipulam alimentos e papel toalha branco descartavel ndo reciclado, devendo
todos os produtos utilizados para higienizacdo e desinfeccdo possuir registro

atualizado no Ministério da Saude/ ANVISA.

8.18 Corrigir, no prazo de 48 horas, as notificagcbes, por escrito, feitas pela
contratante sobre a ocorréncia de eventuais imperfeicbes no curso do cumprimento

da obrigacéao;

8.19 No que se refere ao fornecimento das refeicbes e produtos destinados ao
consumo direto, a contratante podera impedir a utilizacdo de quaisquer
componentes, a seu exclusivo critério, apds comunicagado expressa a contratada,
comunicacdo esta que devera ser-lhe encaminhada dando as razbes da medida

adotada;

8.20 Manter os empregados que manipulam os alimentos/preparacdes usando
gorro, rede, mascara descartavel e luva descartavel, ressalvas as modificacbes

instituidas pela Vigilancia Sanitaria e/ou norma especifica e atendendo as normas de
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seguranca no trabalho;

8.21 Observar os requisitos legais e normas praticas de protecdo e seguranca do

trabalho para o pessoal de sua responsabilidade;

8.22 Aceitar, integralmente, todos os métodos e processos de inspecéao, verificagdo

e controle a serem adotados pela contratante;

8.23 Designar, por escrito, preposto para resolucdo de possiveis ocorréncias durante
a execucao deste contrato, devendo este se manter acessivel por telefone ou

contato pessoal conforme necessidade ou solicitagcdo da contratante;

8.24 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, bem como por
todas as etapas operacionais descritas no Termo de Referéncia, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragédo ou
contaminacdo dos alimentos in natura ou preparados, 0os mesmos deverdo ser
suspensos do consumo, guardando-se amostra para analises microbioldgicas dos

alimentos;

8.25 A contratada ndo poderéa transferir suas obrigacbes assumidas na Ata de

Registro de Precos e/ou instrumento contratual no todo ou em parte;

8.26 A contratada ndo podera subcontratar as obrigacdes que compde 0 escopo

principal deste ajuste;

8.27 Diariamente, a Contratada ird totalizar o numero de dietas, refeicbes para
servidores, acompanhantes, refeicdo transportada, extras, lanches extras e entregar
com copia para representante previamente designado pela Contratante, junto com
0s mapas de dietas, solicitagcOes de refeicdes, lanches, extras, quantidade de féormula
infantil preparada. Essa totalizacdo sera utilizada para a cobranca mensal do

fornecimento da nutricdo e alimentacéo pela Contratada.

9 INSTRUMENTO DE AJUSTE

9.1 - A licitante vencedora serd convocada para retirada da Nota de Empenho no
prazo de 5 (cinco) dias uteis, e/ou a celebracdo do contrato, nos termos da minuta

constante do ANEXO VI deste edital, conforme o caso.

9.2 - Quando do comparecimento da empresa para assinatura do contrato, deverao
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ser apresentados os documentos de Carteira de Identidade e o Cadastro de Pessoas
Fisicas (CPF) do responsavel pela assinatura do contrato. Se for procurador,

apresentar, juntamente, a procuracdo comprovando o mandato.

9.3 - Alicitante vencedora ficara obrigada a, no prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis,

entregar o contrato devidamente assinado pelo representante legal.

9.4 - O prazo estabelecido no documento da convocacgao podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, quando solicitado expressamente pela parte, durante o seu

transcurso e desde que ocorra motivo justificado aceito pela Administragao.

9.5 - Como condigcdo para retirada da Nota de Empenho e/ou celebragdo do
contrato, a licitante vencedora devera manter as mesmas condi¢des de habilitacdo
consignadas neste edital, as quais serao verificadas novamente no momento da

assinatura do termo.

9.6 - Nos termos do art. 62 da Lei n°® 8.666/93, o presente edital e seus anexos e a
proposta do adjudicatario serdo partes integrantes da Nota de Empenho de Despesa,

guando esta substituir o instrumento contratual, nas hipdteses presvistas na lei.

9.7 - Caso a licitante vencedora ndo compareca para assinatura do instrumento
contratual, ou a recusa injustificada em retirar a nota de empenho, até 05 (cinco) dias
Uteis apOs sua convocagdo estara caracterizado o descumprimento total da
obrigacdo assumida, sujeitando a desistente as penalidades legalmente
estabelecidas, sem prejuizo das multas estabelecidas neste edital, no contrato e das

demais cominagoes legais.

9.8 - Ocorrendo a hipétese do subitem anterior, o pregoeiro realizara a reabertura do
pregdo, examinando as ofertas subsequentes e a qualificacdo dos licitantes, na
ordem de classificacdo, e assim sucessivamente, até a apuracao de uma que atenda
ao edital, sendo o respectivo licitante declarado vencedor, conforme previsto nos
incisos XXXIIl e XVI, do artigo 4° da Lei Federal 10.520/02.

10 RECURSOS ORCAMENTARIOS

10.1 As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo por conta da
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natureza da despesa, fonte de recurso e programa de trabalho, conforme

especificado a seguir a ser publicado oportunamente:

10.1.1 As notas fiscais deverdo ser emitidas em nome do: Fundo Municipal de Saude
- CNPJ 11.399.442/0001-79. Endereco: Avenida Alberto Braune, 224, 2° andar/sala
221 - Centro/NF- CEP 28613-000.

10.1.2 Elemento de despesa utilizado sera: 33.90.30.36 - Alimentagdo Preparada
por Terceiros (registra os valores das despesas com alimentagdo preparada por
terceiros e adquirida em embalagens unitarias, tais como: Lanches, quentinhas e

outros).
10.1.3 Fonte de recurso: 160000000000 - SUS.

10.1.4 Programa de Trabalho: 30001.10.302.0085.2.203 - Hospital Maternidade Dr.

Mario Dutra de Castro.

11  CONDICOES DE PAGAMENTO

11.1 O pagamento sera efetuado conforme estabelece o decreto n°® 258 de 27 de
setembro de 2018 c/c do Decreto 313 de 10 de outubro de 2019, desde que as

certidGes listadas abaixo estejam dentro da validade:

11.1.1 - Negativa de Débitos Trabalhistas;

11.1.2 - Fazenda Federal - abrange as contribui¢cdes sociais;
11.1.3 - FGTS;

11.1.4 - PGE - referente a Divida Ativa Estadual;

11.1.5 - Municipal - referente ao ISS e Divida Ativa;

11.1.6 - Estadual CND - referente ao ICMS.

11.2 A Nota Fiscal deveréa conter a identificacdo do Banco, numero da Agéncia e da
Conta-Corrente, para que possibilite o CONTRATANTE efetuar o pagamento do valor

devido;

11.3 Na ocorréncia de rejeicdo da(s) Nota(s) Fiscal(is), motivada por erro ou
incorrecdes, 0 prazo para pagamento estipulado acima passara a ser contado a partir

da data de sua reapresentacao.
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11.4 Encaminhar mensalmente, anexado a Nota Fiscal ou fatura, relatério de todos o

fornecimento da nutricdo e alimentacéo, devidamente especificadas e comprovadas.

11.5 Fica desde ja determinado que o pagamento ficar4 condicionado as perfeitas
condi¢cOes estabelecidas no Termo de Referéncia e devidamente atestadas pelos

gestores/fiscais do contrato.

12 - CONDICOES GERAIS

12.1 - E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados nesta ata de
registro de precos, inclusive o acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei
n° 8.666/93.

12.2 - A ata de realizagao da sessao publica do pregao, contendo a relacdo dos
licitantes que aceitarem cotar os bens ou servicos com prec¢os iguais ao do
licitante vencedor do certame, comp0e anexo a esta Ata de Registro de

Precos.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em 02 (duas)
vias de igual teor, que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas

partes.

NICOLE RIBEIRO LESSA CIPRIANO
Secretaria Municipal de Saude
Matricula: 106.137

Empresa
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CADASTRO DE RESERVA - ANEXO A DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

Ficamregistradososprecosdoslicitantes que aceitaram cotarositens com precos

iguais ao do licitante vencedor, na sequéncia da classificacdo do certame.

XX2 Classificada

Empresa:

Endereco:

CNPJ: E-mail: Telefone:

Ne PREGO

ESPECIFICACAO UNID. QTDE. .
REGISTRO ¢ UNITARIO TOTAL

TOTAL REGISTRADO

NICOLE RIBEIRO LESSA CIPRIANO
Secretéaria Municipal de Saude
Matricula: 106.137

Empresa

Empresa
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